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El gobierno del Estado de Guerrero a través de la Secretaría de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural 

(SAGADEGRO), El Comité Estatal del Sistema Producto Café de Guerrero y el Programa Sembrando Vida 

de la Secretaria del Bienestar del Gobierno de México. 

 

CONVOCAN A: 

 

Productores (as) de café del Estado de Guerrero que cuenten con un microlote de Café de Calidad en sus 

diferentes procesos; café natural, lavado, semilavado,  honey y cafés tipo experimental, con diferentes tipos 

de fermentación que deseen participar en El Certamen a la Calidad del Café Guerrerense 2026, en sus 

diferentes etapas de desarrollo como son: a). Identificación y muestreo del microlote, b). Pre-selección de 

la muestra, c). Tostado e inspección sensorial, d). Entrega de los certificados de evaluación física y sensorial 

de la muestra participante y, e). Mesa de negocios. 

 

I. OBJETIVO 

 

Identificar,  certificar y promover en el mercado, local, regional y nacional los Cafés de Calidad del Estado 

de Guerrero, obtenidos durante la cosecha 2025/2026, e incentivar a los productores y productoras 

otorgándole el Certificado de Evaluación Física y Sensorial del Café participante y la oportunidad de la 

Comercialización directa mediante Mesas de Negocios con comercializadores, baristas, torrefactores, 

dueños de barras de cafeterías, etc., valorando el esfuerzo en alcanzar la máxima calidad de su producto. 

 

II. VIGENCIA DE LA CONVOCATORIA 

 

La presente convocatoria tendrá una vigencia de 20 días hábiles, contados a partir de su fecha de 

publicación en las diferentes plataformas digitales de las instancias organizadoras del evento, con fecha de 

cierre el día 25 de marzo del 2026.  

 

III. COBERTURA 

 

La convocatoria tendrá cobertura estatal; por lo tanto, podrán participar mujeres y hombres mayores de 18 

años que se dediquen a la actividad cafetalera de nuestro Estado y tengan en almacén un microlote de café 

de especialidad con un mínimo productivo de 92 kilogramos en equivalente a café verde u oro exportable 

(ECV). 

 

IV. CRITERIOS DE ELEGIBILIDAD 

 

Los productores interesados en participar deberán cumplir con los siguientes criterios: 

a) Podrán participar todos los (as) productores (as), personas físicas que cuenten con una finca o 

predio cafetalero. 

b) La muestra participante deberá ser representativa del microlote de café natural (bola o capulín), 

lavado o pergamino, semilavado, honey o café experimental. 

c) El microlote almacenado deberá rendir al menos 92 kilos y no deberá ser maor a 1000 kilos de 

la cosecha 2025/2026. 
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d) Un (a) productor (a) solo puede participar hasta con 1 muestra de café 

e) Los productores (as) proporcionaran un teléfono de contacto y correo electrónico por si surge 

un comprador de su café durante y posterior al evento; además, deberán estar disponibles para 

proporcionar la información que las diferentes instituciones y/o empresas le soliciten sobre el 

café representado por la muestra; así como del proceso, la trazabilidad y las características de 

la finca o predio. 

f) Presentar Identificación oficial con fotografía (credencial para votar, cedula profesional o 

pasaporte). 

g) Presentar preferentemente ficha técnica y evidencia fotográfica del café participante. 

 

V. SOBRE LA MUESTRA 

 

1. El café participante debe ser de la cosecha 2025/2026 

2. Podrán participar muestras solamente de café arábiga en todas sus variedades y por cualquier 

proceso. 

1. Es indispensable dar a conocer con qué variedad o mezcla de variedades se está concursando.  

2. Cada muestra será representativa de la producción obtenida en el presente ciclo productivo 

2025-2026.  

o Cantidad de la muestra 

o a). Café Natural 1 kg. 

o b). Café Honey   800 g. 

o c). café Lavado 600 g. 

3. La preparación de la muestra en oro para la pre-selección, primera fase del certamen estará a 

cargo del Personal Técnico de La Secretaría de Agricultura, Ganadería, Pesca y Desarrollo 

Rural (SAGADEGRO). 

            La muestra deberá cumplir con lo siguiente requisitos:  

a) Preparada a cero defectos primarios y no más de 5 defectos de categoría 2 en una muestra 

de 350 gramos de café verde. 

b) El tamaño de criba mínimo será de 15 y máximo zaranda 19 (con excepción de los cafés 

máragos),  

c) La humedad debe de estar entre el 10% y no mayor al 12%.  

 

4. Contar con un mínimo productivo de café participante de 92 kg., equivalente a 2 quintales 

en café Verde u Oro Exportable (ECV). 

5. La muestra deberá ser enviada en una bolsa de plástico transparente, sin olores extraños, 

sellada y acompañada de la ficha de inscripción llena e impresa. (Se anexa al final la ficha 

de inscripción). 

6. Los productores (as) participantes recibirán un reporte técnico de la muestra como resultado 

de la evaluación física y sensorial que se realice una vez que finalice el certamen, sin costo, 

contendiendo la última información del café en el concurso.  
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VI. ETAPAS DEL CERTAMEN 

 

VII. INCENTIVO 

Al término del evento se continuará con la Promoción de la calidad de los cafés con puntajes mayores a 84 

y se apoyará al productor con la comercialización de los microlotes a precio de especialidad. 

La SAGADEGRO premiara a los 10 primeros lugares con folios de apoyo (malla para secado de café). La 

SAGADEGRO promovera el desarrollo de marca de los 5 primeros lugares. Los tres primeros lugares 

tendran derecho a participar en el concurso de cafés de calidad en el Foro Nacional de Café 2026 y los 10 

primeros lugares se expondran para venta en el marco del Foro Nacional. 

Etapa  • Descripción • Fecha 

 

 

 

 

 

Recepción de 

muestras 

• La recepción de muestras será en las instalaciones 

de laboratorio de catación del Comté Estatal Sistema 

Prducto Café de Guerrero, con domicilio conocido en 

Atoyac de Álvarez. 

• La fecha límite de recepción de muestras es el 25 de 

marzo de 2026 a las 16:00 pm del día. 

• Después de la fecha y hora mencionada, no se 

recibirá ninguna muestra, sin excepción alguna. 

• La entrega de la muestra puede ser directa por el 

productor (a), o por medio de los Asesores Técnicos 

de la SAGADEGRO, Sembrando Vida u otros. 

•  

•  

• Desde la emisión de la 

presente al 25 de 

marzo de 2026 a las 

16:00 pm.  

•  

 

 

 

Pre-selección 

• Los Asesores Técnicos de la SAGADEGRO 

verificaran en almacén la existencia del lote de café 

producto de la muestra participante; y en el 

laboratorio revisaran y prepararan las muestras 

recibidas para validar se cumplan con los requisitos; 

de no cumplirlos, no pasaran a la ronda de catación. 

 

 

• Desde la emisión de 

la presente hasta el 

28 de marzo de 2026  

Tostado de las 

muestras por un 

experto calificado 

• Un experto calificado (catador certificado) llevara a 

cabo el tueste de las muestras en el laboratorio 

regional en Atoyac de Álvarez, Gro. 

Del 28 de marzo al 02 

de abril de 2026 

 

Inspección 

sensorial por 

expertos 

calificados 

• La etapa de Inspección Sensorial, por Catadores 

Certificados Q Grader. Evaluarán las muestras 

preseleccionadas, de acuerdo con los estándares de 

la SCA (Specialty Coffee Association) y se elegirán 

los mejores cafés evaluados por arriba de los 84 

puntos. 

 

 

28 de marzo al 02 de 

abril de 2026 

• Entrega de 

resultado. 

• Entrega de resultado de las evaluaciones física y 

sensorial. 

3 días hábiles 

después de la 

catación 

• Premiación • Se darán a conocer los resultados y la premiación en 

los municipios de Atoyac y Malinaltepec. 

Por definir  
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Anexo 1. Formato de inscripción al Certamen a la Calidad del Café Guerrerense 2026 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOMBRE DEL PRODUCTOR:   

TEL.                                                                                                                    E-MAIL:  

MUNICIPIO:  DATOS DE LA FINCA 

COMUNIDAD:  NOMBRE DE LA FINCA:  

EJIDO:  VARIEDAD:  

PARAJE: ALTITUD:  

ORGANIZACIÓN:   COSECHA:  2025-2026 

TIPO DE MUESTRA TIPO DE MANEJO 

NATURAL PERGAMINO HONEY 
VERDE 

U ORO 

CONVENCIONAL ORGANICO BPP 

TIPO DE SECADO 

TIPO DE PROCESO:   CONCRETO 
SECADOR 

SOLAR 

CAMAS O 

ZARANDAS 

EN 

LONA 
OTRO 

PESO DE LA MUESTRA:            HUMEDAD DEL GRANO:  

FECHA DE ENTREGA:  TOTAL DE KGS DE CAFÉ DEL LOTE:  

RESPONSABLE DEL MUESTREO: 


